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Badia a Coltibuono
Toskana

Vor etwa 1000 Jahren begannen die Benediktiner
Monche in den Hiigeln des Chianti Gebietes mit dem
Weinbau und errichteten eine Klosteranlage, die Badia a
Coltibuono (Abtei der guten Ernte). Unter der Herrschaft
Napoleons wurden die Ménche vertrieben und das Kloster
sakularisiert. 1846 kaufte der Florentiner Bankier, Michele
Giuntini, UrgroRvater der heutigen Familie, die Abtei mit
ihren umliegenden Landereien und Hofen. Vater Piero
Stucchi-Prinetti machte nach dem 2. Weltkrieg die Badia
a Coltibuono zu einem renommierten Weingut. Seine
Frau Lorenza de Medici, die wohl berihmteste Kéchin
Italiens, griindete hier die weltbekannte Kochschule
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Bio-Wein

Einladend mit Kirsche, Zwetschge und
Johannisbeere, Harmonie aus zarter
Saure und feinen Tanninen, frisch und
geradlinig

Winzer: Badia a Coltibuono

Region: Toskana

Rebsorte: Sangiovese, Canaiolo, Ciliegiolo, Colorino
Farbe: rot

Ausbau: 12 Monate grofies Holzfal

Alkohol: 14.0 % vol

Trinktemperatur: 16 - 18°C

Kulinarischer Tipp: Zu Pasta al Ragu, Schnitzel,
Saltimbocca und zur toskanischen Gemusesuppe

0.75 | — Bestellnummer 40415

Gambero: 3/3 Glasern
James Suckling: 93 Punkte

von Coltibuono. Heute fuhren die 4 Kinder die familiare
Tradition erfolgreich fort. Tochter Emanuela wurde als
erste Frau zur Prasidentin des Consorzio Marchio Storico
des Chianti Classico ernannt, Bruder Roberto ist Onologe
und die Bruder Paolo und Guido kiimmern sich um den
Fortbestand der Kochschule und die Bewirtung der
Gaste in eignen Gastezimmern und einer noblen Osteria.
Seit 2003 werden ausschlieRlich Weine aus kontrolliert
biologischem Anbau erzeugt, die in der Weinwelt grof3e
Begeisterung finden und von den Weinfiihrern regelmaRig
mit hdchsten Bewertungen ausgezeichnet werden.
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