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Etna Rosso DOC Feudo
di Mezzo 2017
Espresso, schwarze Früchte,
aromatische Kräuter, eingelegte
Kirschen, Lakritz und Tabak, muskulös,
viel Wärme

Winzer: Girolamo Russo
Region: Sizilien
Rebsorte: Nerello Mascalese mit einem kleinen Anteil
Nerello Cappuccio
Farbe: rot
Ausbau: Eichenfass, Zementtank
Alkohol: 14.5 % vol
Trinktemperatur: 16 - 18°C

Kulinarischer Tipp: zu Hirschbraten in Rotwein-Kirsch-
Sauce, zum Meditieren nach einem guten Abendessen

0.75 l – Bestellnummer 64117

Gambero: 2/3 Gläsern
AIS: 5/5 Trauben
Parker: 94/100 Punkten
James Suckling: 94 Punkte
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Girolamo Russo
Sizilien

Die Weingärten von Giuseppe Russo liegen an den
nördlichen Hängen zwischen Randazzo und Solichiata
auf 600 bis 900m Seehöhe. Giuseppe ist selbst ein ?
Gewächs? aus Passopisciaro, dem kleinen Örtchen, wo
die Wiederauferstehung der Ätna-Weine ihren Ursprung
hat. Die Weingärten, die er im Lauf der Jahre erworben
hat, sind mit sehr alten Rebstöcken in Bäumchen-
Erziehung bepflanzt, die direkt im Lava-Gestein wurzeln.

Die unterschiedlichen Lavaströme ergeben verschiedene
mineralische Noten, die sich dann auch in seinen
Lagenweinen wiederfinden. Giuseppe bewirtschaftet
seine Weingärten biologisch und setzt Spritzmittel nur
sehr minimalistisch ein. All das bedeutet niedrigen Ertrag,
und die wenigen Flaschen, die man ergattern kann, sind
Musterstücke für die Finesse, Eleganz und das große
Potential, das in den Ätna-Weinen steckt.

 


