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Pflaume, Schwarzkirsche, Lakritze,
feine Wiirze, vielschichtig, ausgewogen,
korperreich, warm und endlos lang

Winzer: Bertani

Region: Venetien

Rebsorte: 80% Corvina, 20% Rondinella
Farbe: rot

Ausbau: 7 Jahre slawonisches Holzfass
Alkohol: 15.5 % vol

Trinktemperatur: 14 - 16°C

Kulinarischer Tipp: Zur gehobenen Fleischkiche, als
Meditationswein nach einem guten Mahl

0.75 | — Bestellnummer 21915

Gambero: 3/3 Glasern

AIS: 5/5 Trauben

James Suckling: 100 Punkte, Corriere della Sera:
&quot;Wein des Jahres&quot; Falstaff: 94 Punkte

Bertani
Venetien

Dieses Familien- und Traditionsweingut wurde bereits
1857 von den Brudern Gaetano und Giovanbatista Bertani
gegrundet. Eine Erfolgsgeschichte von Anfang an, die

die Weinbaugeschichte der Region Veneto mal3geblich
gepragt hat. Durch die Zusammenarbeit der Bruder
Bertani mit dem beriihmten Professor Jules Guyot, dessen
Name noch heute wegen dem nach ihm benannten
Reberziehungssystems bekannt ist, standen die Weine
von Anfang an fir hohe Qualitat und genossen schon
damals auch international hohe Anerkennung. Bertani
erflillt seither eine Doppelrolle als Traditionsbewahrer

und Vorreiter. So entstand im Hause Bertani der erste
Soave. Auch die Geschichte des Amarone ist unmittelbar
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mit der Familie Bertani verbunden. Ihr Weingut war
eines der ersten, das Amarone als eigenstandigen Wein
erzeugte. Die Amarone-Jahrgange des Hauses Bertani
gehen zurtick bis ins Jahr 1953. Heute gehéren 200
Hektar Rebflache zum Besitz des Unternehmens. Die
Weinberge fir die roten Trauben liegen in den Gebieten
des Valpolicella Classico und des nérdlich von Verona
gelegenen Valpantena. In der Villa Novare, die im

18. Jahrhundert erbaut wurde und zu den schonsten
Anwesen der Region zahlt, findet der Herstellungs- und
Trocknungsprozess von Amarone und Ripasso statt.
Alle anderen Weine werden in der Kellerei in Grezzana
erzeugt.
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