MIT GARIBALDI DURCH DAS JAHR

JANUAR 2025

MAI 2025

SEPTEMBER 2025

Trotz des von der Adria beeinflussten milden
Klimas im friulanischen Collio-Gebiet fallt
hier ob und an im Winter ein wenig Schnee,
denn auch die Julischen Alpen schicken ihre
Wetterboten.

Weinberg und Keller
Im Januar geht der Winzer zum Rebschnitt
in seine Weinberge. Manche Winzer sagen,
dies sei die schénste und besinnlichste Arbeit
im Rebgarten. Mit viel Erfohrung und
Einfihlung bestimmt der Winzer beim
Zurickschneiden das zukinflige Wachstum
und den Erirag jedes einzelnen Rebstocks.

Der GARIBALDI-Winzer

Vigna del Lauro

Unweit der slowenischen

Grenze betreibt Fabio

Coser seit 1989 sein er-

folgreiches Familienwein-

gut Ronco dei Tassi bei

Corméns im Friaul, die

Sshne Enrico (8ild) und

Matteo sind mittlerweile

e Pairel e e WA e Fretmds
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von GARIBALDI, entstand das gemeinsame
Weinprojekt Vigna del Lauro. Der autoch-
thone Friulano, ehemals Tocai genannt,
wchst auf dem hochwertigen Ponco-Boden
des higeligen Colic-Gebies.

Mein Wein im Januar
Frivlane Collio DOP

Aus Frivlano

Kulinarischer Tipp:

Zu cremigem Risofto oder

22 e e ety
asiafischen Kiiche mit leichter
Schfe, elegant zu Gerichten
mit Huhn oder Kalbfleisch

Das Gewicht der Reben ruht zum gréBten
Teil auf den Dréihten. Durch Spannung
derselben wird ein enormer Druck auf die
Endpfahle gelegt. Schrégstellung und Anker-
dréihte wirken dieser Kraft enfgegen.

Weinberg und Keller
Da die jungen Triebe besonders anfallig
sind, hat der Pflanzenschutz jetzt Prioritc
Durch das Ausbrechen tberfiissiger Triebe
kann der Winzer noch einmal Einfluss auf
Ertrag und Qualitt nehmen. Gefircht sind
in nérdlichen Anbaugebieten die Spéfréste

im Mai

Der GARIBALDI-Winzer
Borgo di Colloredo

Nor 5 km vom Meer ent-

fernt, bei Campomarino,

liegt das Weingut Borgo

di Colloredo. Es wird von

den leidenschaftlichen

Winzer-Briidern Enrico

und Pasquale di Giulio in

dritter Generation be:

wirtschaftet. Wo friher noch der Getreide-
‘anbau dominierte hat ihr GroBvater 1960
den ersten Weinberg gepflonzt - inzwischen
ist die Rebfléche auf 80 Hekiar angewachsen.

Mein Wein im Mai

Molise Falanghina DOC
Campo in Mare

Aus Falanghina

Kulinarischer Tipp:

Recet e G,
2u vielen Fischgerichten,
Gemiise-Quiche und mildem
Kase. Nicht zu kalt genieBen!

Der Riesling ist eine langsam reifende
Rebsorte, deren prégendes Element die
Fruchtige Séure ist. Er gedeiht ildeal in
nérdlichen Anbaugebieten wie Deuschland,
das fir seine Rieslinge berihmt st

Weinberg und Keller
Der Hahepunkt des Winzerjahres - die Lese.
Jeder Weinjohrgang und jede sinzslne

Parzelle stellen den Winzer vor neve Heraus-
ford

Ob firr Lesehelfer oder Keller-

Crew ~ fir clle ein spannender Moment!

Der GARIBALDI-Winzer
K.H. Schneider

Andi Schneider, vor 10

Johren noch als ,junger

Wilder" von den Wein-

journdlisten gehandels,

ist heute ein Aushéinge-

schild der mittleren

Nahe. Mit grofier

o e B

Grbr i b e el e
heraus. Fir den Guisriesling hat er die
ganze Bodenvielfalt der Nohe in eine
Flasche gepacki ~ Rofliegend, Schiefer,
Quarzit, Kiesel, Porphyr und Melaphyr
aus den Steilhingen von Bad Sobernheim
und Schlossbackelheim.

Mein Wein im September
Gutsriesling trocken
Aus Riesling

1 Mitiwoch
2
3 Freitag
4 Samstag
5 Sonntag
6 Montag
7 Dienstag
8 Mittwoch
9
10 Freitag
11 Samstag
12 Sonntag
13 Montag
14 Dienstag
15 Mittwoch
16
17 Freitag
18 Samstag
19 Sonntag
20 Montag
21 Dienstag
22 Mittwoch
23
24 Freitag
25 Samstag
26 Sonntag
27 Montag
28 Dienstag
29 Mittwoch
30
31 Freitag
1
2 Freitag
3 Samstag
4 Sonntag
5 Montag
6 Dienstag
7 Mittwoch
8
9 Freitag
10 Samstag
11 Sonntag
12 Montag
13 Dienstag
14 Mittwoch
15
16 Freitag
17 Samstag
18 Sonntag
19 Montag
20 Dienstag
21 Mittwoch
22
23 Freitag
24 Samstag
25 Sonntag
26 Montag
27 Dienstag
28 Mittwoch
29
30 Freitag
31 Samstag
1 Meontag
2 Dienstag
3 Mittwoch
4
5 Freitag
6 Samstag
7 Sonntag
8 Montag
9 Dienstag
10 Mittwoch
n
12 Freitag
13 Samstag
14 Sonntag
15 Montag
16 Dienstag
17 Mittwoch
18
19 Freitag
20 Samstag
21 Sonntag
22 Montag
23 Dienstag
24 Mittwoch
25
26 Freitag
27 Samstag
28 Sonntag
29 Montag
30 Dienstag

Tipp:
Als Aperifif, zu Austern,
Fisch-Héippehen und
Krabbencockfail

FEBRUAR 2025

JUNI 2025

1 Samstag
2 Sonntag
3 Montag
4 Dienstag
5 Mittwoch
6
7 Freitag
8 Samstag
9 Sonntag
10 Montag
11 Dienstag
12 Mittwoch
13
14 Freitag
15 Samstag
16 Sonntag
17 Montag
18 Dienstag
19 Mittwoch
20
21 Freitag
22 Samstag
23 Sonntag
24 Montag
25 Dienstag
26 Mittwoch
27
28 Freitag
1 Sonntag
2 Montag
3 Dienstag
4 Mittwoch
5
6 Freitag
7 Samstag
8 Sonntag
9 Montag
10 Dienstag
11 Mittwoch
12
13 Freitag
14 Samstag
15 Sonntag
16 Montag
17 Dienstag
18  Mittwoch
19
20 Freitag
21 Samstag
22 Sonntag
23 Montag
24 Dienstag
25 Mittwoch
26
27 Freitag
28 Samstag
29 Sonntag
30 Montag
OKTOBER 2025
1 Mittwoch
2
3 Freitag
4 Samstag
5 Sonntag
6 Montag
7 Dienstag
8  Mittwoch
9
10 Freitag
11 Samstag
12 Sonntag
13 Montag
14 Dienstag
15 Mittwoch
16
17 Freitag
18 Samstag
19 Sonntag
20 Montag
21 Dienstag
22 Mittwoch
23
24 Freitag
25 Samstag
26 Sonntag
27 Montag
28 Dienstag
29 Mittwoch
30
31 Freitag

Michael Moosbruggers Vorgabe an den
Architekten: ,Die Kellererweiterung muss die
néichsten 500 Jahre Gberstehen”. Inspiriert
von der Architektur der Zisterzienser wurde
auf Gobelsburg Stein fr Stein der neve,
selbstiragende Gewslbekeller errichtet

Weinberg und Keller
Im Februar werden bereits die ersten
Gutsweine zum Filllen vorbereifet. Jetzt

wird fillriert, verkostet und cuvéetiert. Der
Winzer Rt sein Lager mit schen, Korken,
Kapseln, Kartons und gibt die Etiketten fir
die neven Jahrgéinge in Aufirag.

Der GARIBALDI-Winzer

Schloss Gobelsburg

Bereits 1740 erwarben

die Zisterzienser vom

Sift Zwel Schloss

Gobelsburg mit seinen

hervorragenden Wein-

lagen bei Langenlois im

Kamptal. Als Pater Bert-

rand Mitte der 1990er

Johre einen Nachfolger suchte, dbernahm
der Quereinsteiger Michael Moosbrugger
als Péichfer den Befrieb. Mit grofem Erfolg!
Die Rieslinge und Griinen Velfiner der
Ersten Lagen genieBien heute Welruhm.

Mein Wein im Februar

LOSS Griiner Veltliner
Aus Griinem Velliner
Kulinarischer Tipy

Dieser Veltliner geht immer!
Fein zu Salat mit gebackenem
Ziegenkiise, Walntissen und
Datteln, zu allen leichten
Nudelgerichten

Pontassieve und das Chianti-Rufina-Gebiet
waren iber Jahrhunderte Zentren des foska-
nischen Weinhandels. Der Feswagen mif
den iraditionellen Fiasco-Chianiifiaschen ist
Teil einer uralten Tradilfion namens Bacco
Aigiano, ein populirer Umzug der Wein-
bavern und Handler in Florens.

Weinberg und Keller
Von der Blite an sind es nach alter Winzer-
regel noch 100 Tage bis zur Weinlese.

Nach der Blote beginnt in den Weinbergen
das Stecken der schon beachtlichen Triebe in
o et i o g
schnelles Abtrocknen der Laubwand sorgt
ein teilweises Entbléttern.

Der GARIBALDI-Winzer
Masi Renzo

Im Rufina, der kleinsten

Unterzone des Chianti-

Gebiets in den Hiigeln

sflich von Florenz, be-

reibt die Familie Masi

seit Anfang des 20. Johr-

hunderts eine Kellerei.

Die Weine aus ihren ei-

genen Trauben fiillen sie unter dem Namen
ihrer Fattoria di Basciano ab. Aus den 30
Hekiar Weinbergen mit ihren skelefireichen
Tonschisforbaden erzeugt Paclo Masi Weine
it sehr gufem Preis-Genuss-Verhélnis,

Mein Wein im Juni

Chianti Rufina DOCG
Fattoria di Basciano

Aus Sangiovese und Colorino

Kulinarischer Tipp:
Passt schr gut zu gegrilllem
oder gebratenem Fleisch und
gereifiem Kiise, auch fein zv
Schokoladenkuchen

Ob am Rebstock, unter dem Dach oder wie
hier auf Strohmaten direkt in der Sonne ~
in Apulien gibt es eine Tradtion fir Weine
aus angetrockneten Trauben, dhnlich dem
Amarone im Veneto.

Weinberg und Keller
Die letzten Trauben werden eingofahren,
viele Weine giren bereits im Keller - eine
blubbernde und glucksende Symphonie.
Der Garverlauf wird tglich kontroller,

Der GARIBALDI-Winzer
Vallone

Im apulischen Salento,

dem , Stiefelabsatz”

Italiens, befindet sich das.

aleingesessene agrori-

sche Familienunterneh-

men Vallone. Seit 2014

ist Francesco Vallone

Direktor ber die drei

Anwesen mit ihren 170 Hekiar Rebbestand.
Kénigin des Salento st die uralte Rowein-
sorte Negroamaro. Fir den Appassimento
werden die Trauben erst so spdt geerntet,
dass sie bereits am Stock zu rosinieren be-
ginnen und alle nichtfichtigen Inhalsstoffe
konzentriert werden.

Mein Wein im Oktober
Salento Rosso IGP
Appassimento

Aus Negroamaro
Kulinarischer Tipp:

Zur herbstlichen Wildkiiche,
mediterran gewdrztem Lamm
und reifem Kéise ein
wirdiger Partner

Samstag

MARZ 2025

Sonntag

Montag

Dienstag

1

2

3

4

5 Mittwoch
6

7

8

JULI 2025

Freitag
Samstag
9 Sonntag
10 Montag
11 Dienstag
12 Mittwoch
13
14 Freitag
15 Samstag
16 Sonntag
17 Montag
18 Dienstag
19 Mittwoch
20
21 Freitag
22 Samstag
23 Sonntag
24 Montag
25 Dienstag
26 Mittwoch
27
28 Freitag
29 Samstag
30 Sonntag
31 Montag
1 Dienstag
2 Mittwoch
3
4 Freitag
5 Samstag
6 Sonntag
7 Montag
8 Dienstag
9 Mittwoch
10
11 Freitag
12 Samstag
13 Sonntag
14 Montag
15 Dienstag
16 Mittwoch
17
18 Freitag
19 Samstag
20 Sonntag
21 Montag
22 Dienstag
23 Mittwoch
24
25 Freitag
26 Samstag
27 Sonntag
28 Montag
29 Dienstag
30 Mittwoch
31
NOVEMBER 2025
1 Samstag
2 Sonntag
3 Montag
4 Dienstag
5 Mittwoch
6
7 Freitag
8 Samstag
9 Sonntag
10 Montag
11 Dienstag
12 Mittwoch
13
14 Freitag
15 Samstag
16 Sonntag
17 Montag
18 Dienstag
19  Mittwoch
20
21 Freitag
22 Samstag
23 Sonntag
24 Montag
25 Dienstag
26 Mittwoch
27
28 Freitag
29 Samstag
30 Sonntag

Rebblite im Mérz2 Alles nur ein Schnecken-
traum! Bis Ende Mai, Anfang Juni wird sich
dlas Weichtier noch gedulden missen.

Doch im Rebgarten regt sich erstes Leben.

Weinberg und Keller
Der Winzer stellt im Marz und April die
neven Jahrgénge vor, auch auf Weinmessen
DrauBen beginnen die Reben zu ,bluten” ~
50 nennt man den ersten Saffaustritt an

den Schniftwunden. An den Drahirchmen
werden die jtzt biegsamen Reben ,nieder-
gezogen” und angebunden

Der GARIBALDI-Winzer

PLANETA

Nach 500 Jahren land-

wirtschaflicher Tatigkeit

auf Sizilien grindete die

Familie Planeta 1995 ihr

Weingut bei Menfi im

Westen der Insel. Seit-

dem steht Planeta fir die

Neugeburt des siziliani-

schen Weinbaus und seinen komelenhafien
Aufsteg. Die Familie belreibt inzwischen
vier weitere Weingiter tber die Insel vertel
Im Vordergrund stehen dabei immer die
traditionell in der Region angebauten Reb-
sorten, so wie der Grillo, die einheimische
Rebsorte im Wesfen Siziliens.

Mein Wein im Marz
Sicilia Menfi Grillo DOC
Terebinto BIO

Aus Grillo

Kulinarischer Tipp:

Zur mediterranen Kiiche mit
gegrillem Gemijse, Fisch und
hellem Fleisch, auch zu
Weichkéise

Eine warme Brise durchkcimmt die Reb-
zeilen, die sich tber die sanfien Higel im
Landesinneren Sardiniens schmiegen

Der Mohn ist in voller Bliite und tanzt im
Wind. Es ist Sommer!

Weinberg und Keller
Gar nicht so einfach, dem wuchernden Griin
im Weinberg Herr zu werden. Schaven die
Trisbe zu weit tber die Rebzeilen, werden
sie oben abgeschiten, ,gegipfelt”, wie der
Winzer sagt. Bei der ,grinen Lese”, dem
Entfernen cinzelner Trauben, kann nochmals
an der Qualitatsschraube gedreht werden.

Der GARIBALDI-Winzer
Argiolas

Antonio Argiolas, der

1938 das Weingut in

Serdiana im Siiden

Sardiniens begrondete,

worde 102 Jahre alt.

Das ist nichts Ungewdhn-

liches, haben die Sarden

doch die hachste Lebens-

erwartung aller ltaliener. Heute wird das
renommierte Weingut mit 230 Hektar in
dritter Generation von Valenfina, Francesca
und Anfonio gefihrt. Kultiviert werden aus-
schlieBlich einheimische Rebsorten.

Mein Wein im Juli

Serra Lori Rosate IGT

Aus alten sardischen Rebsorfen
Kulinarischer Tipp:

Zu Couscous-Salat mit Tomaten
und Minze, gefillien Tinfen-
fischen, auch zu Cannelloni
mit einer Lachs-Frischkase-
Fillung ein folles Match

Bei traditioneller offener Maischegéirung
muss mehrmals taglich der sogenannte
Tresterhut untergestofBen werden, um den
Kontakt des Mostes mit den Schalen zu
gewdhrleisten und so Farbe und Gerbstoffe
2 extrahieren

Weinberg und Keller
Die meisten Géirungen sind beende. Wieviel
Restzucker hat der Wein? Wieviel Sure ist
verblieben? Jetzt werden die Jungweine von
der groben Hefe abgezogen. Die Weine
werden fir eine Ruhephase in Tanks oder
Fasser gelegt.

Der GARIBALDI-Winzer

Fatoria Nicodemi

Fattoria bedeutet Bavern-

o, und genau ls solch

handwerklichen Betrieb

verstehen Alessandro

und Elena Nicodemi ihr

Weingut in den Colline

Teramane. Inzwischen ist

s tber zwanzig Johren

her, dass die Geschwister das Weingut hres
verstorbenen Voters s Quereinsteiger Gber-
nommen haben. Mitihren schnérkellosen,
authentischen Weinen aus den typischen
Rebsorten der Abruzzen erhalten sie regel-
méiig hohe Auszeichnungen. Bio-Produk-
tion und Solarenergie sin

selbstverstindlich

Mein Wein im November
Montepulciano d’Abruzzo
DOCG Le Murate BIO

Aus Montepulciano
Kulinarischer Tipp:

Zu Pasta mit krdftigen Saucen,
Schmorgerichten, Ratatouille
und wirzigem Kase

APRIL 2025

Um die Lockerheit des Bodens und das
Bodenleben zu erhalten, kommen vor allem
im biodynamischen Weinbau oftmals Pferde
oder Mulis statt schwerer Traktoren zum
Einsatz.

Weinberg und Keller

Ende April bzw. Anfang Mai bei einem An-
stieg der Temperatur auf acht bis zehn Grad
Celsius kommt es zum Austrieb, dem Aufbre-
chen der Knospen (Augen], die beim winter-
lichen Rebschnitt stehen geblieben sind. Sie
&ffnen sich und lassen kleine, grine Bldtter
austreten, die sich rasch entfalten. Im Keller
A e d A B e
missen je nach Ausbau noch etwas warlen.

Der GARIBALDI-Winzer
Jaboulet Ainé

Seit 2006 fihrt die stu-
dierte Gnologin Caroline
Frey den namhaffen

Paul

Jaboulet Ainé. Hier in

der griBten Appellation

der nérdlichen Rhane, im

Crozes-Hermitage mit

der Spitzenloge Hermitage, setzt die Inhobe-
rin seif 2012 auf biologischen Weinbau.
Ubrigens: Keine zwei Kilometer von der
Kellerei entfernt verléuft der 45. Breitengrad
Dieser geografischen Konstante ist Jaboulets
Gutswein Parallele 45 gewidmet, der

schon seit 1950 abgefillt wird

Mein Wein im April
Cétes-du-Rhéne AC
Paralléle 45 BIO

Aus Syrah, Grenache,
Mourvédre

Kulinarischer Tipp:

2 Pleffersteak oder Hirsch-
pleffer mit Blaukraut und
Butterspatzle, zu gereiftem
Kase mit frischem Baguette,
2 Waldpilzgerichten

kennbar st die Skyline der Geschlech-

ferfiirme von San Gimignano. Der Vernaccia
di San Gimignano ist ltaliens erster DOC-
Wein. Er wurde 1993 als einziger Weifwein
der Toskana in den DOCG-Status erhoben.

Weinberg und Keller
Bis zur Lese istes nicht mehr weit. Hochste
Zeit dos Kelterhaus und den Kellr fir den
neven Jahrgang herzurichten. Alle Stohl-
tonks und Faisser mijssen nochmals penibel
gereinigt werden. Der Reifevorgang der
Trauben wird genau verfolgt, um den
tichtigen Erntezeitpunkt zu bestimmen.

Der GARIBALDI-Winzer
La Lastra

Vernaccia di San Gimi-

gnano ist eine faszinie-

rende alte Rebsorte, die

nbr auf tlen Higeln rund.

um die ,Stad der schs-

nen Turme* angebaut

wird. Etwa 700 Hekfar

stehen derzeit im Ertrag,

stolze 7 Hektar davon gehéren zum Weingut
La Lastra, das Nadia Betti und ihr Mann
Renato Spanu zusammen mit Freunden
1994 gegriindet haben. Seit rund 30 Jahren
T e b b, T
e i s e = s Bl
vom Paradies!

Mein Wein im August
Vernaccia di San
Gimignano DOCG B0

Aus Vernaccia di San Gimignano

1 Dienstag
2 Mittwoch
3
4 Freitag
5 Samstag
6 Sonntag
7 Montag
8 Dienstag
9 Mittwoch
10
11 Freitag
12 Samstag
13 Sonntag
14 Montag
15 Dienstag
16 Mittwoch
17
18 Freitag
19 Samstag
20 Sonntag
21 Montag
22 Dienstag
23 Mittwoch
24
25 Freitag
26 Samstag
27 Sonntag
28 Montag
29 Dienstag
30 Mittwoch
AUGUST 2025
1 Freitag
2 Samstag
3 Sonntag
4 Montag
5 Dienstag
6 Mittwoch
7
8 Freitag
9 Samstag
10 Sonntag
11 Montag
12 Dienstag
13 Mittwoch
14
15 Freitag
16 Samstag
17 Sonntag
18 Montag
19 Dienstag
20 Mittwoch
21
22 Freitag
23 Samstag
24 Sonntag
25 Montag
26 Dienstag
27 Mittwoch
28
29 Freitag
30 Samstag
31 Sonntag
DEZEMBER 2025
1 Montag
2 Dienstag
3 Mittwoch
4
5 Freitag
6 Samstag
7 Sonntag
8 Montag
9 Dienstag
10 Mittwoch
n
12 Freitag
13 Samstag
14 Sonntag
15 Montag
16 Dienstag
17 Mittwoch
18
19 Freitag
20 Samstag
21 Sonntag
22 Montag
23 Dienstag
24 Mittwoch
25
26 Freitag
27 Samstag
28 Sonntag
29 Montag

30 Dienstag
31 Mittwoch

incrischer Tiop
Zu gegrillem Pecorino mit Honig,
Saltimbocca und Gnocchi in
Salbeibutter ein Genuss

Alle Rotweine aus dem Gebiet um Verona
sind Cuvées aus den gleichen Rebsorten,
nur in unterschiedlichen Aneilen und jeweils
anders ausgebaut. n den Kellern von
Tedeschi reifen wahre Schtze in den
Holzféissern, bis ihre Zeit gekommen ist.

Die Fassproben machen gute Laune.

Weinberg und Keller
Auch wenn ein Kellermeister seine Weine:
nie aus den Augen [isst und bis zur Abfil-
lung noch einige Arbeitsschritie anstehen —
im Dezember it vor allem Weihnachten!
Jetzt wird dekoriert, gepackt und versendet.
Wenn der letzte Geschenkkorb abgeholt
wurde, dann kehrt auch hier ein wenig
Ruhe ein.

Der GARIBALDI-Winzer
Tedeschi

Im Valpolicella Classico-
Gebiet nordwestlich von
Verona liegt das Fami
enweingut Tedeschi. Mi
cinem der ersten Einzel-

lagen-Amarone hat sich

Lorenzo Tedeschi bereits

Anfang der 1960er ein

Denkmal gesefzl. Ob Amarone, Ripasso
oder ,einfacher” Valpolicella ~ sie alle sind
ypische Vertreter der Weinlandschaft
2wischen Gardasee und Verona.

Mein Wein im Dezember
icella DOC

Valpe
Lucchine
Aus Rondinella, Corvinone,
Corvina, Molinara
Kulinarischer Tipp:

Ein frohlicher Begleiter zu
Pizza und Pasta, Wurstwaren,
it 50 un
Gerichten mit hellem Fleisch

JEDEN MONAT 1 FLASCHE WEIN 120€



