Palermo 3
Vucciria, ein Lebensgefuhl

Kommen Sie mit mir noch einmal in das Zentrum Paderm
in die Vucciria. Was die Stimmung in den Lokaled auf
den Platzen betrifft, kann man hier Palermo pur lerém.
Vucciria ist ein Lebensgefuhl, das man nur erfatamn,
wenn man sich darauf einlasst. In dem Gewirr vos<ga
und Platzen, zerstoérten und verfallenen, teilweiseha
sanierten Hausern und Palazzi, Kirchen, kleinendradnd
Werkstatten findet man nur wenige touristische
Standardlokale, die man am preisgunstigen ,Menusiizo*
erkennt und entsprechend vermeiden kann. Der @steri
Klassiker I| Maestro del Brodo, friiher ein Muss faelem
Palermo-Besuch, hat leider durch eine Edelrenovierung
(franzosische Bistro-Stuhle!) seinen Charme verloren

SEMPLICE ist ein Beitrag von
Eberhard Spangenberg. Er ist seit
1983 Inhaber von GARIBALDI, war

1992 Grunder von Slow Food . . : .
Deutschland und viele Jahre Publizist YWenn Sie in der Gegend sind, gehen Sie bei Uwesidean

und Verleger. Es geht in SEMPLICE der Piazza Garraffello vorbei. Seit Jahren hat diese

um kritische und kreative Gedanken 0Osterreichische Perfomance-Kiinstler diesen zerfaitemon
zum genussvo.llen.und bewussten alten Hausern, Palasten und Ruinen geformten Pimtzi€h
Leben, um kulinarische und und seine Kunst eingenommen und {iberlegt sich imees
kulturelle Themen. Aktionen auf der Stral3e, an und in den Geb&uden. Ein
Am Anfang von SEMPLICE steht der faszinierender Ort! Der Kiinstler ist fas_t jeden Tr_ag seinen
Traum, eine Strandkneipe an der Lel_Jten s_elbst auf dem Platz und betreibt dort einesfand.
toskanischen Kiiste zu betreiben, vor ET ist Teil des Ganzen, durchaus offen fur Gespréacite

einem Pinienwald und mit blauen einen gemeinsamen Drink, wenn Sie sich trauen. @dan
Sonnenschirmen und blauen er Sie selbst anspricht.

Liegestuhlen. Daraus entwickelt sich

ein nachster Traum, ein einfaches In dem Geviert zwischen Via Roma, Via Vittorio Emanuele,

kleines Lokal in Miinchen mit gerade  pjazza San Domenico und dem Hafenbecken La Calagibt
mal Z%""?: Dugze”dffGaSte}Q;Sr']e sitzen  anderes und mehr zu erleben. Gegen Abend fiillardssc
zum Tell an der onenen “uche, zum 4 grale, manche improvisierte Cafés werden erst gétes
Teil an einem grol3en Tisch. Eberhard hmittag in den StraR faebaut d auf detraie
Spangenberg verwohnt seine Gaste milt\l_aC mi __ag In den ra €n autgebadt, und au . n
einfachen und einfachsten Gerichten afdazza rusten sich Stande mit Fleisch, Fisch, Gemiise (
besten Rohstoffen und mit ein paar ~ Ihren Augen frisch zubereitet!) und anderem StFesetel flr

ausgewahlten Weinen. Dazu gibt es je@nen gechillten Abend unter freiem Himmel. In sehr

Menge guter Tipps und viel ~einfachen Bars finden Sie meist keine interessameine,
Kommunikation. SchlieRlich geht diesegnd wenn Sie sich auf diese Welt der Plastik-Stiide
Traumlokal auf Reisen, in zwei Coca-Cola-Sonnenschirme einlassen, halten Sidlisictr

Zirkuswagen, einer mit der offenen o ainar kijhlen Flasche Bier fest, die kaum was kdstelen
Kiche und Bar, der andere mit ein paar . . .
Tischen und Gartenmébeln, die man ansprgchsvollgren Ca_fes und We;lnbar_s fur J_un_gel_eg_elre
tiberall aufstellen kann, wo interessanté-€ute in der Via Bottai und der Via Chiavettieri dpiejunge
Menschen zusammenkommen. Am  Musiker Live-Musik, und mitten im Geschehen legt am
Ende steht die Erkenntnis, dass zum spateren Abend ein cooler DJ auf seiner kleinen Anlag
Traumen und zur Verwirklichung des Venyls auf.

einfachen und glucklichen Lebens

Papier und Bleistift gentigen, und im  \Wenn Sie es weniger ,semplice und doch sehr ogtjin
besten Fall auch noch ein blauer mdgen: Eine sehr feine, jahreszeitlich orientierteeke mit

Liegestuhl. Das ist SEMPLICE. frischem, fast noch lebendigem Fisch und Meeresgetit



einer differenzierten, originellen Weinauswahl btatas
GAGINI. Es ist benannt nach dem Renaissance-Bildhauer
Antonello Gagini (1478 - 1536), der in diesem eih&at
Palazzo wohnte und arbeitete. Die Einrichtung in elies
Gemauer ist zwischen traditionell und stylish, wet frische
Blumen auf dem Tisch und dezente Hintergrundmuetk li
ist hier am richtigen Platz angekommen. Sie wekaenden
sehr kompetenten, jungen Service-Kraften mit einem
BegrifRungs-Spumante begriuf3t. Das Gagini nennt sich
~S0cial Restaurant” - und ist es auch. Das bezighh nicht
etwa auf die Preise, die eher gehoben, aber angemesasd.
Franco Virga, der aus der Modebranche kommt, und sein
junges, begeistertes Team haben dieses Lokal mit de
Anspruch aufgezogen, Essen, Kunst, Musik und Mode in
einem Mix aus lokalen Elementen und Weltoffenheit zu
vereinen. Nach dem Prinzip ,Kilometer Null* werdéast
ausschliel3lich sizilianische Produkte verwendetjmie
unmittelbarer Nahe erzeugt und gefischt werdendi@a
Platze auf der eher schmalen Terrasse zwischen dasmdi
Orangenbaumen eher beschrankt sind, empfiehltgecade
iIm Sommer eine telefonische Reservierung.

GAGINI, Via Cassari 35, Telefon +39/091/589918,
www.gaginirestaurant.com



