(€ WEIN & GENUSS

Bleibt

mal SCHON |

liegen

Text STUART PIGOTT
Foto JAN FRIESE

IN DIESEN ZEITEN SORGT MAN BESSER VOR:
ACHT WEINE FUR ZEHN JAHRE IM KELLER

as spannende Wechselspiel

zwischen Wein und Zeit

orientiert sich immer mehr an
den banalen Regeln des téglichen
Bedarfs. Will sagen: Wein wird zuneh-
mend gekauft wie Brot; fiir heute oder
allerhdchstens morgen. Jeder Fach-
mann weifs aber, dass guter Wein
Weile braucht — Monate oder Jahre —,
um sich optimal zu harmonisieren und
seine Aromen voll zu entfalten. Was
bedeutet, dass die meisten Weine kon-
sumiert werden, lange bevor sie ihre
beste Form erreicht haben. Hauptverlie-
rer ist dabei ohne Zweifel der Konsu-
ment, weil er selten oder nie den grofit-
moglichen Weingenuss erlebt. Leidtra-
gende sind aber auch die Winzer, deren
Erzeugnisse nicht ihr volles Potenzial
und damit auch nicht den entsprechend
hohen Marktwert erreichen. Diese Ver-
luste sind bei giinstigen Alltagsweinen
fiir weniger als fiinf Euro aus dem
Supermarkt beinahe zu vernachlissigen,
kénnen aber bei teueren Gewiichsen
mit individuellem Charakeer sehr signi-
fikant ausfallen.
Der Begriff ,, Weinkeller” klingt fiir vie-
le nach einer ziemlich verstaubten Ange-
legenheit, doch ein Stapel Weinkar-
tons bietet dem Besitzer Unabhingig-
keit sowohl gegeniiber dem aktuellen
Angebot der Hindler als auch gegen-
iiber den Schwankungen des eigenen
Budgets. Vor allem aber ermoglicht ein
solches Depot, den voll entfalteten
Duft und Geschmack eines guten Weins

ohne viel Geld und Aufwand erleben
zu kénnen. Aber welche Weine

lohnt es sich zu lagern? Und welche
Weine iiberstehen gar ein ganzes
Jahrzehne?

Genauso, wie die Qualitit eines Weins
oft in Zusammenhang mit dessen

Preis gebracht wird, verhilt es sich auch
mit der Lagerfahigkeit: Zwar erlebt

der deutsche Wein inzwischen wieder
grofle Wertschitzung; trotzdem glauben
immer noch viele Menschen, dass

ein doppelt so teurer franzisischer Wein
selbstverstindlich besser altert als

ein giinstigerer Tropfen aus Deutsch-
land. Die Wirklichkeit sieht ganz anders
aus: Zwischen Preis und Qualitat
existiert beim Wein genauso wenig cine
lineare Korrelation wie die Nationali-
tit eines Weins irgendeinen Hinweis auf
seine Lagerfihigkeit gibt. In unserer
Auswahl von Weinen, die mindestens
zehn Jahre lang mit der Option auf
Genusssteigerung gelagert werden
kénnen (und sogar sollten), spiegelt sich
die Weinwelt der Gegenwart, in der
Deutschland eine bedeutende Rolle
spielt. Dafiir lohnt es sich, die nichsten
Jahre gesund zu leben! ¢

Ideale Lagerbedingungen: Bei 20 °C altert der Wein dop-
pelt so schnell wie bei 10 °C. Das ist nicht unbedingt
optimal, aber auch keine Katastrophe, wohingegen grofBe
Temperaturschwankungen das Ergebnis schon innerhalb
kurzer Zeit stark beeintrachtigen. Dunkelheit hilft, ist
aber nur bei Weinen in hellen (anstatt in griinen oder
braunen) Flaschen unbedingt notwendig. Es ist dbrigens
ein Marchen, dass die Flaschen liegen miissen — aber

sie lassen sich auf diese Weise meist besser stapeln.
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2009 BLAUFRANKISCH
NECKENMARKT ,,ALTE REBEN® '}
MORIC, BURGENLAND /OS1TERREICH

79 EURD BEI WEINERGLAS IN BERLIN

Die Rotweine des ullcm_ﬂl]'gcln Croupiers
Roland Velich gelten als dig besten
Osterreichs; Kiihl, rassig und mit ausgeprig:
ter Wiirze prisentiert sich jetzt
der Jahrgang 2009, aber in zehn Jahren wird

er dhnlich filigran und edel schmecken

wie der Jahrgang 2002 heute

2005 NEBBIOLO LESSONA
SPERINO, PIEMONT /ITALIEN
40 EURD BEI GARIBALOI IN MONCHEN

Nebbiolo ist die Traubensorte, aus der die
miichtig herben piemontesischen Rot-
weine Barolo und Barbaresco im Siiden der
Provinz erzeugt werden, Im Norden
Piemonts, am Ful} der Alpen, wiichst diese
feinduftige, hochelegante Nebbiolo,
ein Wein mit ciner fast kontriiren Stilistik
zu seinen beriihmten Briidern, Hinter
Sperino steckt der berithmte toskanische

Erzeuger Paolo de Marchi
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y begann er, in der
Normandi evoluuondn. Schaumweine
aus Apfeln urid Birnen zu efzeugen. In ihree Ju-
gend wirken sie enorm frachtbetont und saf:
tig (man meint, ¢ineEssénz der reifen Birne
zu riechen), dochimitden Jaliren gewinnt der

Poiré ,,Granit* wunderbare Eleganz
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2009 GRUNERVELTLINER,, TRADITION“
GOBELSBURG
KAMPTAL/OSTERREICH

206 EURD BEI WEINAGLAS INI BERLIN

Im Gegensatz zu den iiblichen Weilweinen,
die im Friihling nach der Lese abgefiillt
werden, reift dieser Griine Veltliner cin weite-
res Jahr im groflen Holzfass auf
der Hefe. So wird er sanft und feinwiirzig —
und entwickelt sich auch auf

der Flasche sehr lange und gut
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2009 ZINFANDEE -
: QN SPRINGS, RIDGE ;
SONON OUNTY/ KALIFORNIEN i

30 EURO 'DE! LDBENBERGS
GUTE WEINE IN BREMEN

In dieser enorm wiirzigen und b
Cuvéeiiberwiegt dic Zinfandel-Traube.
Trotz impus_:mtcn Korpers ist dies
feiner Wein, dessen Personlich-
mit der Reifezeit immer

weiter ingden Vordergrund riickt

2009 SPATBURGUNDER
TGRAFENBERG ,,GRO! ACHS*
WEINGUT RUDOLF FURST
BURGSTADT /FRANKEN

58 EURO BE| WEINEGLAS IN BERLIN

itburgunder von Paul Fiirst aus
zn 90er Jahren beweisen, dass sie
cin enormes Entwicllungspotenzial verfiigen,
Ihre herbe Kraft wird durch die Reifezeit
auf der Flasche perfekt mit dem geschmei-
digen Kérper verschmelzen. Das Aroma
ist jetzt schon sehr spannend mit Noten nach

Kriutern und roten und schwarzen Beeren

NG KRONE-
VA FRICKE
KIE l)l{l(’IHIlllLlN(,-\lr

29 i'LIWD AE HOF

‘Eva Frickes ,,Krone" ist ein ausdrucksstarker
trockener Riesling aus einer der unbekannten
Spitzenlagen des Rheingauns. Die Zitrus- und
Fruchtnoten beginnen sich erst langsam zu

entfalten, withrend die intensive minerali
Note im Finale schon deutlich zu sp

Die gebiirtige Bremerin hat ihr aufstrebendes
Weingut 2006 im Nebenerwerb gegriindet

und fiihrt es seit kurzem hauptberuflich
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2010 RIESLING ,,BA"
WEINGUT KLAUS ZIMMERLING=
DRESDEN-PILLNITZ/SACHSEN

61 EURD BEI WEINBGLAS IN BERLIN

Der ,,BA" ist ein herausragendes Beispicl
fiir edelsiilen Riesling aus Sachsen —
mit strahlender Maracujanote, enormer
Geschmackskonzentration und brillanter

I:rischu Mit der Zeit schmecken solche




